Instalacion mezcla sélido-liquido

I Aplicacion

El mezclador sélido-liquido es un equipo disefiado para disolucién de sélidos en la industria
alimentaria, cosmética, farmacéutica y quimica. Algunas aplicaciones son la disolucion de
azycar en las empresas de bebidas, la reconstitucion de leche en polvo, producciéon de
jarabes, preparacion de salmueras, premezclas de yogures y otros postres lacteos,
fabricacion de helados, ...

I Principio de funcionamiento

Se trata de un sistema de disolucion de soélidos en recirculacion. El producto se
recircula a través de un dep0ésito mientras se aportan los solidos de forma manual o
automatica en la tolva del blender.

Se pueden conectar varios depdsitos de preparacion a través de un manifold de
vélvulas.

I Diseio y caracteristicas

s El equipo estandar esta compuesto por los siguientes elementos:
- Depdsito de acero inoxidable con tapa abatible en la parte superior.
- Blender.
— - Bomba alimentacion blender (centrifuga o de desplazamiento positivo).
- Vélvulas mariposa manuales.
- Cuadro eléctrico para mando y proteccion de blender y bomba.

Caudal liquido: hasta 65000 I/h
Aspiracion solidos: hasta 7500 Kg/h aprox.
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