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EXPERTEN
IN DER MILCHWIRTSCHAFT

Das Unternehmen INOXPA wurde im Jahr 1972 im spa-
nischen Banyoles gegründet. Heute unterhält es Nie-
derlassungen in mehreren Ländern und ein Netzwerk 
von über 100 Vertriebsstellen in fünf Kontinenten. Es 
bietet seinen Kunden herausragende Erfahrung in der 
Fertigung von Geräten und Komponenten hoher Quali-
tät für die Lebensmittelbranche – insbesondere für die 
Milchwirtschaft.

Eine eigene INOXPA-Abteilung beschäftigt sich mit den 
Prozessen der Milchwirtschaft und der Getränke auf 
pflanzlicher Basis.

Wir kombinieren ein umfangreiches Angebot an Quali-
tätskomponenten für Hydraulik, Rühr- und Mischvorgän-
ge sowie Homogenisierung mit Spitzentechnik und aus-
führlichen Prozesskenntnissen. So bieten wir individuell 
auf den Kunden abgestimmte Lösungen für die Zuberei-
tung von Milchprodukten und pflanzlichen Getränken.

Unser weitreichendes Netz an Zweigstellen und Ver-
triebspartnern gewährleistet Kundennähe. So garantie-
ren wir einen schnellen und effizienten Service – von der 
Projektentwicklung bis zur Ausführung samt Kunden-
dienst, während der gesamten Nutzlebensdauer.

FACHKENNTNISSE UND
KOMPONENTEN FÜR

LÖSUNGEN HÖCHSTER QUALITÄT

ANWENDUNGEN

Für unsere Lösungsansätze und Konzepte verwenden 
wir von uns selbst hergestellte Komponenten. So 

garantieren wir optimale Ergebnisse. Dank einer 
breiten Palette an verfügbaren Komponenten und mit 

unseren Kenntnissen über die Prozesse entwickeln wir 
jede beliebige Anlage.

Schon lange arbeiten wir mit äußerst angesehenen 
Herstellern zusammen. Auf diese Weise integrieren 

wir Maschinen und Lösungskonzepte, die sich 
durch Zuverlässigkeit und Spitzentechnologie 

auszeichnen. Somit wird INOXPA auch den 
komplexesten technologischen Anforderungen der 

Milchverarbeitung und Käseherstellung als alleiniger 
Ansprechpartner gerecht.

Milch und
fermentierte Produkte

Eiscreme Käse Getränke auf 
pflanzlicher Basis
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INOXPA IM SEKTOR
DER MILCHWIRTSCHAFT

Zweifellos ist die Milchwirtschaft eine der wichtigsten 
Branchen im Lebensmittelsektor.

INOXPA unterstützt diese Branche, um den Wert 
dieses außergewöhnlichen Lebensmittels – der Milch 
– weiter zu steigern.

Milch wird auf der ganzen Welt produziert und zu 
unzähligen Milchprodukten weiterverarbeitet: von 
simpler Trinkmilch bis hin zu Käse, Joghurt, Butter, 
Eiscreme, Nachspeisen usw.

Ganz egal, mit welchem Milchprodukt Sie arbeiten: 
INOXPA ist der richtige Partner für Sie.

Ob es sich um ein komplettes Werk handelt, um 
ein Gerät, etwa ein Vor-Ort-Reinigungsgerät (CIP), 
oder um die Modernisierung und Erneuerung 
bestehender Anlagen: INOXPA stellt seine Kenntnisse 
und Erfahrungen in den Dienst seiner Kunden und 
ebnet ihnen den Zugang zu Spitzentechnologie. Das 
maximiert die Leistung und Qualität und damit auch 
die Wettbewerbsfähigkeit.

• Trinkmilch 

• Sahne

• Butter

• Frischkäse

• Käse aus gepresstem Teig 

• Quark

• Joghurt 

• Eiscreme 

INOXPA IM SEKTOR
DER GETRÄNKE AUF

PFLANZLICHER BASIS

Die Nachfrage nach pflanzlichen Erzeugnissen 
als Alternative zu Milchprodukten ist in den 

vergangenen Jahren kontinuierlich gestiegen, 
und man geht von einem deutlich stärkeren 
Wachstum in den kommenden Jahren aus.

INOXPA steht allen an diesem Wachstumsmarkt 
interessierten Unternehmen mit seiner Erfahrung 

zur Seite und unterstützt sie bei der Einrichtung 
neuer Werke oder auch bei der Optimierung 

bestehender Anlagen.

Wir möchten, dass unsere Kunden führende 
Positionen auf diesem Markt erobern. Das ist 

unser vorrangiges Ziel und darauf richtet sich 
unser größter Ehrgeiz.

Produkte auf Basis pflanzlicher Zutaten: 

Soja •

Reis •

Hafer •

Andere Getreide oder Hülsenfrüchte •

Nüsse und ihre Varianten •

https://www.inoxpa.de/produkte/prozesse/prozesse/kleinproduktionsanlage-milchprodukte
https://www.inoxpa.de/produkte/prozesse/prozesse/getraenke-auf-pflanzlicher-basis
https://www.inoxpa.de/produkte/prozesse/prozesse/kaeseherstellung
https://www.inoxpa.de/produkte/prozesse/prozesse/kaeseherstellung
https://www.inoxpa.de/produkte/prozesse/prozesse/joghurtherstellung
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FLEXIBILITÄT LEISTUNGSSTEIGERUNG GLEICHBLEIBENDE QUALITÄT PROZESSOPTIMIERUNG

INOXPA bietet Prozesslösungen für die 
Verarbeitung spezifischer Rohstoffe, 
darunter Anlagen zur Produktion von 
Getränken auf der Basis unterschiedlicher 
pflanzlicher Zutaten.

Mehrprodukt-Anlagen passen ihre 
Funktionsweise auf äußerst flexible Weise an 
die jeweiligen Rohstoffe an und bieten somit 
folgende Vorteile:

• Die Kunden können ihr Angebot so weit 
wie möglich diversifizieren und schnell an 
neue Marktanforderungen anpassen.

• Sie können neue Märkte erkunden und 
dort neue geschäftliche Chancen nutzen.

• Sie erzielen bestmögliche Ergebnisse der 
Forschung und Entwicklung, denn jedes 
entwickelte Erzeugnis lässt sich in der 
Produktion testen.

Unsere Lösungskonzepte basieren auf 
kontinuierlichen Prozessen, die höhere 
Leistungen in der Extraktionsphase 
ermöglichen. Außerdem vermeiden wir 
Materialverluste, die in der Produktion 
nach Partien sehr häufig sind. Das erhöht 
folgerichtig die Produktionsmenge pro 
Kilogramm Rohstoff.

Verglichen mit der Partien-Produktion 
ermöglicht die kontinuierliche Zubereitung 
eine genauere Prozesskontrolle. 
Folglich lässt sich der Produktionsablauf 
weitestgehend standardisieren, und die 
Qualität ist gleichbleibend höher. Damit 
sind die INOXPA-Prozesslösungen ideal 
für Kunden, die in ihrer Qualität keine 
Kompromisse eingehen möchten.

INOXPA unterstützt seine Kunden bei den 
Rezepten und bei der betriebsbereiten 
Einrichtung ihrer Produktionsabläufe, damit 
sie die richtige Anlage installieren und die 
Anforderungen von Industrie 4.0 erfüllen.

Eine breite Palette an Einstellungen 
ermöglicht eine optimale Produktion bei 
maximaler Ausbeute jedes einzelnen 
Inhaltsstoffes und höchstmöglicher 
Energieeffizienz. Alle Faktoren zusammen 
senken die Produktionskosten sehr 
deutlich.
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ZUVERLÄSSIGKEIT UND HALTBAR-
KEIT

AUTOMATISIERUNG

Unser hochqualifiziertes Personal arbeitet mit 
Technologien und Maschinen neuester Generation 
und unsere Erfahrung in der Herstellung ist erprobt 
und erwiesen, sowohl in der Serien- als auch in der 
Auftragsfertigung. Wir halten die Konstruktions- und 
Bauabläufe in unseren Anlagen lückenlos unter 
Kontrolle. Für unsere Kunden bedeutet das: höchste 
Qualitätsstandards, Zuverlässigkeit und Haltbarkeit.

Wir entwickeln Automatisierungssysteme nach Maß 
und geben unseren Kunden so die Möglichkeit, 
Anlagen jeder Art zu betreiben und zu steuern: 
von kleinen Anlagen bis zu vollautomatischen 
Industrieanlagen – stets gemäß den Anforderungen 
von Industrie 4.0.

Mittels einer lückenlosen Kontrolle über alle 
Prozessparameter garantieren wir unseren Kunden 
höchste Qualitätsstandards und eine optimierte 
Anlagenfunktion, sowohl aus der Perspektive der 
Prozesse als auch in energetischer Hinsicht.

LÖSUNGEN
UND SYSTEME

FÜR DIE BRANCHE 
DER GETRÄNKE 

AUF
PFLANZLICHER

BASIS 

LÖSUNGEN
UND SYSTEME
FÜR DIE
MILCHWIRTSCHAFT 

Zerkleinerung

Verringern von 
schwebenden 

Feststoffen 

Aufstellen
des Rezeptes

Lagerung
von Konzentrat    

UHT-Verarbeitung
(Ultra-Erhitzen) 

Keimfreie 
Abfüllung

CIP-
Reinigungsgeräte

Abfüllung am
Linienende

Abfüllung am
Linienende

Aufnahme
und Lagerung
    von Produkten

MelkenTransport

Automatisierung

Wärme-
behandlungen

Wärme-
behandlungen

Erzeugung
von Produkten

Verpackung

CIP-
Reinigungsgeräte

Automatisierung

Entnahme
von Konzentrat

https://www.inoxpa.de/produkte/geraete-und-anlagen/heat-treatment
https://www.inoxpa.de/produkte/geraete-und-anlagen/heat-treatment
https://www.inoxpa.de/produkte/geraete-und-anlagen/cip-systeme
https://www.inoxpa.de/produkte/geraete-und-anlagen/zentrifugalabscheider/zentrifugalabscheider-fur-milchprodukte
https://www.inoxpa.de/produkte/geraete-und-anlagen/cip-systeme


7

KOMPONENTEN

Kreiselpumpen:
Prolac HCP, Prolac HCP-WFI

Exzenterschneckenpumpen: KIBER 

AGC-Ankerrührwerke

Drosselventile
manuell oder pneumatisch 

Drehkolbenpumpe: SLR

Seitenrührwerk DINAMIX SMX 

Sitzventile 

Schraubenkreiselpumpe: RV

Feststoff-Flüssigkeits-Mischer

Filter 

https://www.inoxpa.de/produkte/pumpen/kreiselpumpen
https://www.inoxpa.de/produkte/pumpen/verdraengerpumpen
https://www.inoxpa.de/produkte/pumpen/kreiselpumpen/schraubenkreiselpumpe-rv
https://www.inoxpa.de/produkte/pumpen/verdraengerpumpen
https://www.inoxpa.de/produkte/mischung/ruehrwerke/ruehrwerke-fuer-standardbehaelter
https://www.inoxpa.de/produkte/mischung/ruehrwerke/seitliches-bodenruehrwerk
https://www.inoxpa.de/produkte/mischung/pulvermischern
https://www.inoxpa.de/produkte/ventile-und-zubehoer/scheibenventile
https://www.inoxpa.de/produkte/ventile-und-zubehoer/sitzventile
https://www.inoxpa.de/produkte/ventile-und-zubehoer/filters
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FALLSTUDIEN

PILOTANLAGE

In unseren Pilotanlagen prüfen wir, ob unsere Geräte 
und Systeme für die jeweiligen Produktionsabläufe 
geeignet und effizient sind.

Auf der Grundlage dieser Ergebnisse berät 
unser Fachteam die Kunden, damit sie ihre 
Herstellungsprozesse optimieren können.

Unzählige für Unternehmen ausgeführte Projekte 
bürgen für uns als weltweit führender Anbieter.

Seit unseren Anfängen sind zufriedene 
Kunden das erste und vorrangige 

Ziel von INOXPA. Um dieses Ziel zu 
erreichen, setzen wir auf Kundennähe 

und auf unsere Verpflichtung zum 
Service.

https://www.inoxpa.de/services/service/pilot-plant
https://www.inoxpa.de/fallstudien/milchindustrie
https://www.youtube.com/c/InoxpaGroup 


VERTRIEBSNETZ

Unser weitreichendes Netz an Zweigstellen und 
Vertriebspartnern gewährleistet Kundennähe. So 
garantieren wir einen schnellen und effizienten 
Service – von der Projektentwicklung bis zur 
Ausführung samt Kundendienst, während der 
gesamten Nutzlebensdauer.

INOXPA S.A.U.
Telers, 60
17820 Banyoles, Spanien
Tel. +34 972 57 52 00
inoxpa@inoxpa.com

www.inoxpa.com

Cd.DAIRY.DE.0224

https://www.facebook.com/inoxpa
https://www.instagram.com/inoxpa_group/
https://www.youtube.com/c/InoxpaGroup
https://www.linkedin.com/company/inoxpa
https://twitter.com/INOXPA
https://www.inoxpa.de
mailto:inoxpa@inoxpa.com?subject=
https://www.inoxpa.de/unternehmen/vertriebsnetz

