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ESPERTI IN SOLUZIONI 
PER L’INDUSTRIA DEL LATTE

INOXPA, azienda fondata nel 1972, con sede a Banyoles 
(Spagna) e con una presenza diretta in vari Paesi, oltre a 
una rete con più di 100 punti di distribuzione in cinque 
continenti, offre ai propri clienti una grande esperienza 
nella produzione di impianti e componenti di qualità per 
il settore alimentare, e in particolare per l’industria ca-
searia.

INOXPA ha una divisione specifica dedicata lla fornitura 
di soluzioni di processo per l’industria del latte e delle 
bevande vegetali.

Combinando la nostra ampia gamma di valvole e pompe 
sanitarie, componenti per l’agitazione, la miscelazione e 
l’omogeneizzazione, con ingegneria specialistica e co-
noscenza dei processi, offriamo soluzioni personalizzate 
per il settore lattiero caseario e delle bevande vegetali.

La nostra rete di filiali e partner distributori assicura la 
vicinanza ai clienti, permettendoci di garantire loro un 
servizio rapido ed efficiente, dallo sviluppo del progetto 
alla sua esecuzione, così come nella fase post-vendita, 
durante l’intera la vita utile dell’impianto.

KNOW-HOW E 
COMPONENTI PER

SOLUZIONI DI QUALITÀ

APPLICAZIONI

Per le soluzioni da noi proposte utilizziamo 
componenti di nostra produzione; ciò a garanzia di un 
risultato finale senza compromessi. La progettazione 

di qualsiasi impianto è resa semplice dalla vasta 
gamma di componenti disponibili, unita alla 

conoscenza dei processi.

Collaborazioni di lunga data con costruttori di 
primissimo piano, ci consentono di integrare nei 
nostri impianti macchinari e soluzioni affidabili e 

tecnologicamente all’avanguardia. INOXPA è quindi 
in grado di proporsi come interlocutore unico per 
soddisfare le più complesse esigenze tecniche e 

tecnologiche legate alla produzione lattiero casearia.

Latte e prodotti
fermentati

Gelato Formaggio Bevande vegetali
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INOXPA AL SERVIZIO
DELL’INDUSTRIA DEL LATTE

Quella del latte è senza dubbio una tra le industrie più 
importanti del comparto alimentare.

INOXPA si pone al servizio delle aziende del 
settore per aiutarle a valorizzare una materia prima 
straordinaria quale il latte.

Il latte è una delle maggiori risorse alimentari in 
qualsiasi parte del mondo e viene trasformato in 
moltissimi prodotti, dal “semplice” latte da bere, a 
formaggi più o meno elaborati, yogurt, burro, gelati, 
prodotti dolciari, ecc.

Qualsiasi sia il vostro prodotto, INOXPA è il partner 
tecnologico a cui affidarsi; che si tratti di un impianto 
completo, di un modulo singolo (CIP, trattamenti 
termici o altro) o della ristrutturazione di un impianto 
esistente, INOXPA mette le proprie conoscenze e la 
propria esperienza al servizio del cliente, proponendo 
le più recenti tecnologie per massimizzare rendimento 
e qualità, aumentando in tal modo la competitività.

• Latte da bere  

• Panna

• Burro

• Formaggi freschi 

• Formaggi pressati  

• Ricotta

• Yoghurt  

• Gelato 

INOXPA AL SERVIZIO 
DEL SETTORE DELLE
BEVANDE VEGETALI

La domanda di prodotti vegetali, alternativi al latte 
è aumentata in modo costante negli anni recenti 

e ci si attende che continui a crescere ad un ritmo 
ancora maggiore in futuro.

INOXPA offre la propria esperienza a tutte quelle 
aziende che si stanno interessando a questo 
mercato in rapido sviluppo e le sostiene nei 

loro progetti, per realizzare nuovi impianti o per 
ottimizzare quelli già esistenti.

Aiutare i clienti ad acquisire una posizione di 
leadership in questo mercato, rappresenta il 

nostro principale obiettivo e la nostra ambizione.

Prodotti vegetali a base di : 

Soia •

Riso •

Avena •

Altri cereali o legumi •

Frutta secca e relative varianti •

https://www.inoxpa.it/prodotti/processi/processi/mini-impianto-di-produzione-prodotti-lattiero-caseari
https://www.inoxpa.it/prodotti/processi/processi/bevande-vegetali
https://www.inoxpa.it/prodotti/processi/processi/produzione-casearia
https://www.inoxpa.it/prodotti/processi/processi/produzione-casearia
https://www.inoxpa.it/prodotti/processi/processi/produzione-di-yogurt
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FLESSIBILITÀ MAGGIORE RESA QUALITÀ COSTANTE OTTIMIZZAZIONE DEL PROCESSO

INOXPA offre soluzioni di processo sia per 
l’utilizzo di materie prime specifiche come 
per impianti destinati alla produzione di 
bevande derivate da materie prime vegetali 
di tipi diversi.

Negli impianti multi-prodotto il processo 
viene modulato in base alla materia prima 
utilizzata, in modo estrema-mente flessibile 
e consentendo quindi al cliente di:

• Diversificare al massimo l’offerta ed 
adattarla rapidamente alle esigenze di 
mercato.

• Esplorare nuovi mercati e sfruttare le 
opportunità commerciali da questi offerte.

• Massimizzare i risultati del dipartimento 
R&S, avendo la possibilità di testare in 
produzione qualsiasi prodotto sviluppato.

Le nostre soluzioni si basano su processi 
continui che consentono di aumentare 
la resa in fase di estrazione e di ridurre le 
perdite di prodotto, tipiche delle lavorazioni 
in batch. Ovviamente, ciò si traduce in una 
maggiore quantità di prodotto per kg di 
materia prima utilizzata.

La lavorazione in continuo, rispetto ai 
processi in batch, consente di aumentare il 
controllo sul processo e, di conseguenza, 
standardizzare al massimo il ciclo 
produttivo per innalzare la qualità e 
mantenerla costante nel tempo. Ciò rende 
le soluzioni INOXPA ideali per quei clienti 
che non accettano compromessi in quanto 
a qualità dei propri prodotti.

INOXPA supporta il cliente nella 
formulazione delle ricette e nella messa 
a punto del processo produttivo per 
poi proporre la soluzione impiantistica 
più idonea soddisfacendo i requisiti 
dell’industria 4.0.

L’ampia gamma di regolazioni possibili 
consente di ottimizzare la produzione, 
massimizzando la resa di ogni ingrediente 
ed ottenendo la massima efficienza 
dal punto di vista energetico. Tutto ciò 
comporta la drastica riduzione dei costi di 
produzione.
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AFFIDABILITÀ E DURATA

AUTOMAZIONE 

L’utilizzo di tecnologie e macchinari all’avanguardia da 
parte di personale altamente qualicato, unitamente 
alla nostra collaudata esperienza nella costruzione 
sia in serie che su commessa, ci consente di avere un 
controllo totale sul processo di costruzione dei nostri 
impianti. Per i nostri clienti, ciò si traduce in standard 
qualitativi ai massimi livelli, afdabilità e durata.

Progettiamo sistemi di automazione su misura 
per permettere ai nostri clienti di gestire qualsiasi 
tipo di impianto, da quelli di piccola capacità, sino 
agli impianti di tipo industriale, completamente 
automatizzati, progettati per soddisfare tutti i requisiti 
dell’industria 4.0.

Attraverso il controllo totale di tutti i parametri di 
processo, garantiamo ai clienti il mantenimento dei 
più alti standard qualitativi e l’ottimizzazione della 
funzionalità dell’impianto sia in termini di processo 
che di gestione energetica.

SOLUZIONI
E IMPIANTI 

PER L’INDUSTRIA 
DELLE BEVANDE 

VEGETALI 

SOLUZIONI
E IMPIANTI 
PER L’INDUSTRIA  
DEL LATTE 

Macinazione

Riduzione
solidi

sospesi 

Formulazione 
ricetta

Stoccaggio 
concentrato

Trattamento 
UHT 

Confezionamento  
asettico

CIP

Imballaggio
fine linea

Confezionamento 
fine linea

Ricevimento / 
Stoccaggio 

Mungitura 
Trasporto 

Automazione 

Trattamenti 
termici 

Trattamenti 
termici 

Soluzioni
di Processo

Riempimento/
Confezionamento

CIP

Automazione

Estrazione 
concentrato 

https://www.inoxpa.it/prodotti/impianti/trattamento-termico
https://www.inoxpa.it/prodotti/impianti/trattamento-termico
https://www.inoxpa.it/prodotti/impianti/sistemi-cip
https://www.inoxpa.it/prodotti/impianti/separatori-centrifughi/separatori-lattiero-caseari
https://www.inoxpa.it/prodotti/impianti/sistemi-cip
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COMPONENTI

Pompe centrifughe:
Prolac HCP, Prolac HCP-WFI

Pompa monovite elicoidale: KIBER 

Agitatore ad ancora AGC 

Valvole a farfalla
manuali o automatiche 

Pompa a lobi: SLR

Agitatore laterale DINAMIX SMX 

Valvole a sed 

Pompa a girante elicoidale: RV

Miscelatore solido-liquido 

Filtri  

https://www.inoxpa.it/prodotti/pompe/pompe-centrifughe
https://www.inoxpa.it/prodotti/pompe/pompe-volumetriche
https://www.inoxpa.it/prodotti/pompe/pompe-centrifughe/pompa-a-girante-elicoidale-rv
https://www.inoxpa.it/prodotti/pompe/pompe-volumetriche
https://www.inoxpa.it/prodotti/miscelazione/agitatori-industriali/agitators-for-standard-tanks
https://www.inoxpa.it/prodotti/miscelazione/agitatori-industriali/agitatore-laterale-di-fondo
https://www.inoxpa.it/prodotti/miscelazione/miscelatore-industriale
https://www.inoxpa.it/prodotti/valvole-e-accessori/valvole-a-farfalla
https://www.inoxpa.it/prodotti/valvole-e-accessori/valvole-a-sede
https://www.inoxpa.it/prodotti/valvole-e-accessori/filtri
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ESEMPI DI APPLICAZIONI

SALA PROVE CON IMPIANTI PILOTA

Disponiamo di impianti pilota per verificare che 
le attrezzature e i sistemi commercializzati siano 
conformi ed efficienti per la realizzazione dei prodotti 
richiesti.

I risultati consentono al team tecnico di consigliare i 
nostri clienti per ottimizzare i loro processi produttivi.

Un gran numero di progetti realizzati per aziende 
leader mondiali nel loro settore ne sono la 
dimostrazione.

Fin dall’inizio, il primo grande obiettivo 
di INOXPA è stato quello di soddisfare 

le necessità dei nostri clienti, e per 
riuscire al meglio nell’intento abbiamo 
puntato sulla vicinanza e sull’efficienza 

del servizio.

https://www.inoxpa.it/servizi/servizio/sala-prove-con-impianti-pilota
https://www.inoxpa.it/esempi-applicazioni/latte
https://www.youtube.com/c/InoxpaGroup 


RETE DI DISTRIBUZIONE

La nostra rete di filiali e partner di distribuzione 
assicura la vicinanza ai clienti, consentendoci di 
garantire un servizio rapido ed efficiente, dallo 
sviluppo del progetto all’implementazione e alla 
convalida, compresa la fase post-vendita, per tutta la 
vita utile dell’impianto.

INOXPA S.A.U.
Telers, 60
17820 Banyoles - Spain
Tel.    +34  972 57 52 00
inoxpa@inoxpa.com

www.inoxpa.com

Cd.DAIRY.IT.0723

https://www.facebook.com/inoxpa
https://twitter.com/INOXPA
https://www.instagram.com/inoxpa_group/
https://www.youtube.com/c/InoxpaGroup
https://www.linkedin.com/company/inoxpa
https://www.inoxpa.es/
mailto:inoxpa%40inoxpa.com?subject=
https://www.inoxpa.it/azienda/rete

